SPECIFIKIME TEKNIKE PER KONTRATEN
“BLERJE PRODUKTE USHQIMORE PER KOPSHTET ,CERDHET KONVIKTIN DHE
SHKOLLEN HORIZONT PER VITIN 2024” LOTIN 2: BLERJE FRUTA PERIME”

1. PATATE

Bazuar né SSH 1729:1990 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té& ploté, té shéndosha, jo té jeshilosur, té pastér, té pa mbiré, té njé ngjyre e
forme karakteristike té kultivarit. Zhardhokeét té njéjté né formé e ngjyré.
a) Zhardhoké té jeshilosur né 1/3 e sipérfages, %, té masés, jo mé shumé se: 1.
b) Zhardhokeé té vyshkur, %, té€ masés, jo mé shumé se: 2.
c) Zhardhoké me Iékuré té zhveshur deri 1/3 e sipérfages, %, e masés, jo mé shumé se:
e Pér veroret: 10.
e Pér diméroret: 15.
- L&ndé minerale (guré, etj.) %, té peshés, jo mé shumé se: Nuk lejohen.
- Pérmbajtja e nitrateve mg/ kg, jo mé shumé se: 250.
- Démtime, %, e numrit té zhardhokéve, jo mé shumé se:
- Té cara, té prera e té plasura nga goditjet nuk lejohen: Nuk lejohen.
- Té mbira:
e Pér veroret: Nuk lejohen.
e Pérdiméroret: 1.
- Nga krymbi tel: Nuk lejohen.
- Nga djegie dielli: Nuk lejohen.
- Nga bryma e ngrirje: Nuk lejohen.
- Nga sémundje:
e Kroma e njolla ndryshku: 1.
o Kémbézezé, kalbézim unazor etj., sémundje té tulit: Nuk lejohen.
- Té kalbura: Nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
téproduktit, duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.



2. QEPE E THATE
Bazuar né SSH 1468:1987 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:
- Lloji: Cilési e paré
Kérkesat cilésore
Treguesit shqisoré:
- Pamja e ngjyra: Karakteristiké e gepés sé bardhé té tharé pa pjesé té karamelizuara. Né formé
sektori rrethor me trashési 2-5 mm. Lejohen copa me pérmasa té vogla deri né 5 % e sasisé.
- Shija dhe era: Karakteristiké e gepés pa shije dhe eré té huaj.
Treguesit fiziko-kimik:
- Lagéshtia jo mé shumé se 8 %.
- Léndé té huaja nuk lejohen.
- Ngarkesa mikrobiale: brenda normave té lejuara nga Ministria e Bujgésisé dhe Zhvillimit
Rural.
- Té ngrira, te kalbura e t& mykura nuk lejohen.
Ambalazhimi dhe etiketimi
Qepét vendosen né arka kartoni né sasi sipas kérkesave té AK-sg.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:
- Emértimi i prodhuesit,
- Emri i produktit,
- Pesha neto,
- Kushtet e vecanta té ruajtjes.

Verifikimi i kérkesave cilésore

Marrja né dorézim béhet me parti. Parti konsiderohet sasia e gepés sé thaté me karakteristika té
njéjta, e prodhuar nga i njéjti prodhues dhe qé dorézohet njéherésh.

Cdo parti shogérohet me fleté analizé laboratorike.

Duhet té shogérohet me raport analizé te rregullt sipas legjislacionit né fugi.

Raport analiza e paragitur duhet té pérmbajé té gjithé treguesit e mésipérm.
Raport Analiza “Fiziko-Kimike” duhet té paraqitet né origjinal, ose fotokopje t& noterizuara.

Ruajtja dhe transportimi

Qepa e thaté e ambalazhuar si mé sipér ruhet né ambiente té erréta e té thata, té ajrosura miré, me
temperaturé deri né 25°C dhe lagéshti relative jo mé shumé se 75%.

Thasét ose kutité vendosen né stiva mbi skelaturé druri deri né largési rreth 25 cm nga dyshemeté
dhe 50 cm larg mureve. Ambientet té dezinfektohen heré pas here.

Transporti i perimeve béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e tjeré



atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve ushgimore.
Qepa e prodhuar dhe e ruajtur né kushtet e pércaktuara né kété standart garantohet nga prodhuesi
pér 8 muaj nga data e prodhimit.

3. KARROTA
Bazuar né SSH 1712:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té freskéta, té pastra, té pa drunjézuara, me ngjyré tipike té kultivarit, me
gjethe jeshile, té pa cara. Té pa deformuara e té lara me ujé té pijshém.
- Diametri i kércellit (pjesa mé e gjeré), cm: Mbi 3-5.
- Masa vegjetative, cm, jo mé shumé se: 15.
- Démtime mekanike, té prekura nga sémundje e insekte, té zverdhura, té vyshkura, té¢ mykura e
té kalbura, %, jo mé shumé se : Nuk lejohen.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi 1 kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
téproduktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

4. BIZELE TE NGRIRA

Treguesit organo-leptike:

Pamja e jashtme : Kokrra te plota, te shendosha, me forme dhe madhesi sipas llojit (ovale ,e
rrumbullaket, e gjate etj).

Ngjyra: jeshile e theksuar.

Era dhe shija: Pa ere myku dhe ¢fardo ere tjeter te huaj. Pas zierjes té kete ere te kendshme,
pa shije te hidhur ose c¢fardo ere tjeter te huaj.

Mbi ¢do gese shénohet:

- Emri i ndérmarrjes tregtare/prodhuesit,

- Emértimi i mallit,

- Data e prodhimit,

- Masa neto,

- Data skadimit,

- Kushtet e vecanta té ruajtjes.



Ambalazhimi:

Bilzelet duhet té jené té ambalazhuara né geska plastike té pérshtatshme pér perimet e

ngrira (kur éshté produkt i ngriré) me masé 0.5 deri né 1 kg.

Rekomandime pér pérdorim, nése kéto ndikojné né ményré té ndjeshme mbi afatet e

ruajtjes sé cilésisé ose mbi vlerat e produktit ushgimoré, kéto té dhéna té jepen mbi

amballazh ose mbi etiketsé.

N.g.s gjuha né etiketén origjinale nuk éshté e pranueshme pér konsumatorin pér té cilin ajo

eshté e destinuar, duhet té pérdoret nje etikete shtese gé pérmban informacionin e detyrueshém
né gjuhén shqipe.

Produkti duhet té shogerohet me Raport Analiza té kryera nga laboratoré té akredituar,
sipas legjislacionit né fuqi.

Raport analizat e kérkuara:
1. Raport Analiza “Mikrobiologjike” e cila duhet té pérmbajé té gjithé treguesit e
mésipérm.Raport Analizat duhet té paragiten né origjinal, ose fotokopje té noterizuar.

5. PRESH
Bazuar né SSH 1759:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: | freskét, i njomé, i pastér, me ngjyré té bardhé né jeshile, i pa vyshkur dhe i
laré me ujé té pijshém.
- Diametri né pjesén mé té trashé, cm: Mbi 2,5 - 3,5.
- Gjatésia e kércellit, cm: 25 — 45.
- Gjatésia e gjethit nga rozeta, cm, jo mé shumé se: 20.
- Sistemi rrénjor, cm, jo mé shumé se: 1.
- Démtime e sémundje: Nuk lejohen.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.



6. LAKER E BARDHE
Bazuar né SSH 1758:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té zhvilluara, me mbéshtjellje fletésh, e forté né prekje. Lejohen lakra
tépangjeshura deri: 5 % té partisé.
- Pastrimi dhe gjatésia e kocanit: Té jené té pastruara dhe me 2 — 3 gjethe té gjelbéra, télidhura
me kocanin, i cili té jeté deri né 3 cm.
- Démtime té ndryshme mekanike, sémundje e té cara té lehta: Lejohen deri 5 % e partisé me
démtime té lehta mekanike, té cara lehtésisht e té shpérthyera si dhe té démtuara lehtésisht nga
bryma. Me sémundje nuk lejohen.
- Pesha e kokrrés:
a) Pér lakrén e hershme: Jo mé pak se 1 kg.
b) Me pjekje t€ mesme e té vona: Jo mé pak se 1.5 kg.
¢) Pér lakrén tip “Drinishti”, hibride etj: Jo mé pak se 0.8 kg.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

7. SPINAQ
Bazuar né SSH 1757:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Me gjethe té njoma e té freskéta, me ngjyré jeshile karakteristike e kultivarit.
Té lara e té pastruara me ujé té pijshém e pa lulézim.
- Gjatésia e tufés, cm:
0 Pér spinaqgin e serrés: Mbi 30.
0 Pér spinagin e fushés: Mbi 20-30.
- Sistemi rrénjor, cm, jo mé shumé se: 1.
- Té prekura nga sémundjet, té vyshkura, té mykura e té kalbura: Nuk lejohen.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.



Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

8. BIZELE E FRESKET
Bazuar né SSH 1713:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:
- Lloji: Cilési e paré, bizele e njomé (kokérr) e freskét
Kérkesat cilésore
Treguesit shqisoré:
- Pamja e jashtme: té njoma, té freskéta, té pastra, me ngjyré té kultivarit, me pjekuri teknike dhe
madhési normale té kultivarit.
- Démtime mekanike, njolla ndryshku, nga antraknoza, ndezje e kalbje: lejohen té vrara deri 5 %
e masés. Nuk lejohen me njolla ndryshku nga antraknoza, ndezje e kalbje.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi”, ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

9. MASHURKA
Bazuar ne STASH 1491-88ose ekuivalentin e tij.
Treguesit cilésoré:
|.Pamja e jashtme
Té freskéta, té shéndosha té pastra, me fije normale pér kultivarin dhe me fara gé dukenlehté, me
formé té drejté, lehtésisht té deformuara. Me formé prizmi shumékéndésh qé ngushtohet né majé,
tépadrunjézuara e pa fije.
Gjatésia né cm
-Bishtaja frutshkurtér deri 6 cm
- Bishtaja frutgjaté deri 8 cm
Démtime té ndryshme (mekanike, sémundje nga kimikatet)
Lejohet deri né 5% té partisé me vyshkje té lehté.
Nuk lejohen me sémundje e démtues.



Ngjyra

Tipike pér kultivarin. Lejohen deri ne 5% té masés me ngjyré tjetér, me pérjashtim té ngjyrés sé
Zeze.

Ndértimi i frutit

Fruta té buté me fara té vogla né fazén e quméshtit. Lejohen me fruta jo té pjekura deri né 2% té
mases.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fugi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore te
tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimor.

10. SPECA

Bazuar né SSH 1756:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Me ngjyré e formé tipike té kultivarit, té freskéta, té pastra dhe me pjekuri
teknike.
- Démtime (té shtypura, té gérvishtura), %, jo mé shumé se: 3.
- Shija: Karakteristike e kultivarit. Nuk lejohet pérzierje e specave djegés me ato jo djegés.
- Gjatésia, cm:

e Pér té gjatat: Mbi 10.

e Pér té rrumbullaktat: Mbi 7.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.



11. DOMATE
Bazuar né SSH 1726:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té freskéta, me forme tipike té kultivarit, té plota, té pastra, té pavrara,
tépashtypura, pa kalbje dhe pa njolla nga djegia e diellit, t€¢ paprekura nga sémundjet dhe
démtuesit si dhe té pa lagura.
- Pjekuria dhe ngjyra: Me pjekuri normale, me ngjyré té kuge, lehtésisht rozé dhe jeshile rreth
bishtit. Nuk lejohen domate té tejpjekura, té zbutura e té vyshkura.
- Démtime e sémundje: Nuk lejohen.
- Té plasura e té vrara lehtésisht: Pér Ilojet e mesme e té vona lejohet deri 5 % plasaritje rreth
bishtit por pa rrjedhje 1&ngu (t& kalgifikuara).
- Madhésia e kokrrés (diametri mé i madh gjerésor), cm, jo mé pak se:
Pér té hershmet: 5.
Pér té mesmet e té vonat: 7.
Pér té mesmet e té vonat
ore (gjatésia): 5.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
téproduktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té fresketa béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

12. PATELLXHAN
Bazuar né SSH 1730:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Karakteristike e kultivarit. Té freskéta, té pastér, me sipérfage té I[émuar,
me ngjyré té zezé né manushge, me pjekuri normale, me fleté jeshile, me nuanca té dobéta
manushage, té pa vyshkura.
- Démtime e sémundje: Nuk lejohen.
- Té kalbura, té mykura, té ngrira: Nuk lejohen.
- Madhésia, cm:
a) Diametri, jo mé shumé se:
- Pér té gjatat: 5



- Pér té rrumbullaktat: 12

b) Gjatésia: 15-20.

- Gjatésia e bishtit cm, jo mé shumé se: 4.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

13. KASTRAVEC
Bazuar né SSH 1754:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té freskét, me ngjyré e formé tipike té kultivarit, me pérkulje té lehté.
- Pérbérja e brendshme e tulit: Me tul té forté e té Iéngshém. Farat e pa zhvilluara e pa kore
téforté.
- Madhésité:
e Gjerésia (diametri mé i madh), cm: deri 5.
e Gjatésia, cm: Nuk lejohen.
- Démtime mekanike (gérvishtje té lehta né Iékuré), %, jo mé shumé se: 2.
- Té prekura nga insektet, té kalbura: Nuk lejohen.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

14. KUNGULL
Bazuar né SSH 1753:1989 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e parég, e freskét



Treguesit cilésoré

- Pamja e jashtme: Té freskét, té njomé dhe té pastér. Me formé e ngjyré tipike té kultivarit.

- Fortésia: Cipa gérvishtet me lehtési.

- Pérbérja e tulit: Me ngjyré té bardhé né té verdhé. Me tul té shéndoshé, me fara té vogla té

pa mbushura plotésisht (té porsa formuara).

- Madhésia (Diametri mé i madh gjerésor): Deri né 4 cm.

- Gjatésia e bishtit, cm, deri: 2.

- Démtime e sémundje: Lejohen deri 5 % té partisé me gérvishtje té lehté né Iékuré. Nuk lejohen
té caré e té plasur.

- Té prekur nga sémundjet dhe insektet: Nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

15. HUDHER E THATE
Bazuar né SSH 1SO 5560:1997 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi:
- Cilési e paré
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme, pjekuria, ngjyra: Me pjekuri té ploté. Me cipé e bisht té thaté, té shéndosha
e té plota. Me ngjyré e formé tipike té kultivarit.
- Me sémundje: Nuk lejohen.
- Té ngrira, té kalbura e t€ mykura: Nuk lejohen.
Treguesit fiziko- kimiké dhe shqisoré sipas SSH 1SO 5560:1997 ose ekuivalentit té tij.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH ISO 5560:1997: “Hudhér e thaté - Specifikimet ” ose ekuivalentin e tij.
Hudhrat vendosen né arka kartoni né sasi sipas kérkesave té AK-sé.
Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohen:
- Emértimi i prodhuesit,
- Emri i produktit,
- Pesha neto,
- Kushtet e vecanta té ruajtjes.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.



Transportimi té béhet me mjete té pastra, pa Iéndé té huaja, té destinuara vetém pér transport té
artikujve ushgimoré.

Verifikimi i kérkesave cilésore

Marrja né dorézim béhet me parti. Parti konsiderohet sasia e hudhrés sé thaté me karakteristika té
njéjta, e prodhuar nga i njéjti prodhues dhe qé dorézohet njéherésh.

Cdo parti shogérohet me fleté analizé laboratorike.

Duhet té shogérohet me raport analizé te rregullt sipas legjislacionit né fugi.

Raport analiza e paragitur duhet té pérmbajé té gjithé treguesit sipas legjislacionit né fuqi.
Raport Analiza “Fiziko-Kimike” duhet t€ paraqitet né origjinal, ose fotokopje t€ noterizuara.

16. 1 LULE LAKER
Bazuar né SSH 1788:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: Té formuara dhe té ngjeshura, me ngjyré té kultivarit, jo mé shumé se 6
gjethe mbrojtése té shkurtuara né majé dhe me gjatési té kocanit deri 1 cm (matur nén gjethin e
fundit mbajtés), té shéndosha, té pastra.
- Démtime, %:

e Mekanike té lehta jo mé shumé se: 2

e Nga sémundjet e démtues té tjeré: Nuk lejohen.
- Madhésia e lulelakrés, kg,

e Té hershme, jo mé pak se: 0.300.
e Tévona, jo mé pak se: 0.350.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH 1799:1988 “Perime. Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja
dhe transportimi” ose ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i perimeve té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

16.2 BROKOLI
Te jene te fresket, te pjekur mire, me forme te rregullt, pa demtime mekanike.
Te kene ngjyren karakteristike jeshile te forte te brokolit me permasa mesatare.
Ambalazhami dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.



Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té prodhuara
sipas standartit

ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

17. MAJDANOZ
Kerkohet cilesi e pare, i fresket , i njome, i paster me ngjyre jeshile te erret, i pa vyshkur dhe i
lare me uje tepaster, i lidhur ne tufa.
e Me rrenje te prera.
e Te mos kete prani te barnave te tjera.
e Gjethet te jene pa njolla te ngjyres se ndryshkut, pa demtime nga krimbat, te frasketa dhe
te pa vyshkura.

18.FRUTA TE STINES

18.1 Mandarina

Kerkesat cilesore:

Pamja e jashtme: té fresket, me zhvillim normal ,t& shendoshe dhe me bisht .

Para dhe pas 15 Janarit lejohen kokrra pa bisht perkatesisht 5% dhe 20 %. Me pjekuri
teknike té plote.

Ngjyra, shija dhe aroma. Ngjyre karakteristike e kultivarit e verdhe ne portokalli me ere
karakteristike dhe shije té embel ne té athet, pa shije té hidhur.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Té prekura nga semundjet dhe insektet nuk lejohen.

Té kalbura, té mykura dhe té fermentuara nuk lejohen.

Lende té huaja nuk lejohen.

Gervishtje ne siperfage por pa prekur tulin nuk lejohen.

Zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té siperfages se tyre nuk lejohen.

Té prekura nga oleooza lejohen 2 — 3 njolla per kokerr.

Permbajtja e pesdiciteteve té jete sipas normave té miratuara nga Ministria e
Shendetesise.

Ambalazhimi dhe etiketimi:

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivareve ne arka té prodhuara sipas standarteve dhe
kushteve teknike ne fuqi per cdo lloj fruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:




Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti
Kontraktor.

Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga demtimet e
faktore

te tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve

ushgimore.

18.2 Pjeshké
Kerkohet gé kokrra te jete e fresket, me zhvillim normal, me ngjyre karakteristike te

kultivarit, te pasterta, pa bishta,me shije te embel dhe ere kerakteristike te kultivarit.

- Te jete me pjekuri te plote teknike,.

- Madhesia e kokrres te jete per te hershmet deri ne 50 mm, gjysem te hershme deri ne

55 mm dhe te vonshme deri ne 60 mm.

- Demtime te lehta mekanike nuk lejohen.

- Demtime nga semundjet, insektet, dielli, ndryshim ngjyre te jete jo me shume se 5 %.

- Te mykura, te fermentuara, te kalbura dhe lende te huaja nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutat ambalazhohen té ndara sipas kultivaréve ne arka té prodhuara sipas standardeve dhe
kushteve teknike ne fugi pér ¢do lloj frut dhe té pastra.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shénohet:

Firma prodhuese.

Lloji i prodhimit.

Cilésia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti
Kontraktor.

Transporti i frutave, té freskat, behet me mjete té pastra té mbrojtura nga démtimet e
foktore te tjeré atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin
e produkteve ushgimore.

18.3 Nektarina

Klasifikimi

Lloji: cilési e paré, e freskét

Treguesit cilésoré

Kérkohet té jené kokrra té freskéta, me zhvillim normal, té shéndosha, me ngjyré dhe eré




karakteristike té kultivuarit, té pastra, pa bishta. —

Té jené me pjekuri té ploté teknike dhe me shije té émbél.

Démtimet mekanike, té mykura, té kalbura, nuk lejohen.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike

té produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér qéllimin e pérdorimit.
Transporti i

frutave té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e tjeré
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

18.4 Kivi

Kerkohet, | freskét , me zhvillim normal ,me pjekuri té ploté.

Ngjyra té jeté kafe né siperfage dhe jeshile ne brendesi, me ere dhe arome te kendeshme
karekteristike e ketij kultivari.

Madhesia e kokrres te jete mesatare.

Demtime mekanike nuk lejohen.

Njolla te errta gé tregojne tejkalimin e pjekurise nuk lejohen.

Gervishtje té lekures nuk lejohen.

Zbutje té lekures nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Amballazhimi te jete ne kuti kartoni standarte, sipas kérkesés sé AK.

Mbi ¢do ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji I prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike
té produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit. Transporti i
frutave té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e tjeré
atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

Shénim:
Pér té gjitha konfeksionet e frutave té stinés dhe perimeve té kérkuara nga AK né masat 1-
5 kg, ambalazhimi duhet té kryehet né geska plastike té cilat plotésojné standardet né



fugi.Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-
leptike té produktit, duhet té jeté i sigurté dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

19.BANANE
Klasifikimi
- Lloji: cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme: freskéta, me zhvillim normal , né tufe , me pjekuri teknike té ploté.
- Ngjyra té jeté jeshile né té verdhé me eré dhe aromé té kéndshme, karakteristike e kétij
kultivari.
- Madhésia e frutit té jeté mesatare.
- Démtime mekanike nuk lejohen.
- Njolla kafe ge tregojné tejkalimin e pjekurisé nuk lejohen.
- Gérvishtje té 1ékurés nuk lejohen.
- Zbutje té l1€kurés nuk lejohen.

20. LIMONA

Kérkesat cilésore :

Pamja e jashtme: té freskét, me zhvillim normal ,té shéndoshe dhe me bisht.

Ngjyra, shija dhe aroma. Ngjyre karakteristike e kultivarit e verdhe né portokalli me ere
karakteristike dhe shije t& émbél ne té athet, pa shije té hidhur.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar né standartin 1799\88.

Cdo parti perime shogérohet me etikete ku shénohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e
faktoret e tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e
produkteve ushgimore.

21.KUNGULL I VERDHE

Kungull I verdhé.

Kérkesat cilesore :

Pamja e jashtme:

Té fresket me ngjyre e forme tipike té kultivarit, me pérkulje té lehte .



perberja e brendshme e tulit:

Me tul jo shume té forte. Farat e pa zhvilluara e me lekure te lemuar.

Madhesite:

Gjeresia (diametri me | madh )deri 3cm.

Gjatesia ne cm nuk kérkohet.

Demtime mekanike (gérvishtje té lehta né lekuré ) jo me shume se 2%.

Té prekura nga insektet té kalbura nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve né arka té pastra té forta e té thata té
prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té€ mbrojtura nga demtimet e
faktoret e tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore.

22. KUNGULL JESHIL

Kungull Jeshil.

Kérkesat cilesore :

Pamja e jashtme:

Té fresket me ngjyre e forme tipike té kultivarit, me pérkulje té lehte .
perberja e brendshme e tulit:

Me tul jo shume té forte. Farat e pa zhvilluara e me lekure te lemuar.
Madhesite:

Gjeresia (diametri me I madh )deri 3cm.

Gjatesia ne cm nuk kérkohet.

Demtime mekanike (gérvishtje té lehta né lekuré ) jo me shume se 2%.
Té prekura nga insektet té kalbura nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve né arka té pastra té forta e té thata té
prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi .

Lloji I prodhimit.

Cilesia.



Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e

faktoret e tjere atmosferik, duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore.

23 . SELINO

SSH 1714:1988

Klasifikimi

- Lloji : cilési e paré, e freskét

Kérkesat cilésore

Pamja e jashtme i freskét, i pastér, i njome, me ngjyre té bardhe né jeshile , i pavyshkur
dhe i lare me ujé té pijshém.

Gjatesia e kercellit deri ne 25-30 cm.

Demtime e semundje-nuk lejohen.

Ambalazhami dhe etiketimi

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té
prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji i prodhimit.

Cilesia.

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Selino kérkohet me lidhje té vogla me peshé30-50 gr pér lidhje.

Transporti i perimeve té freskat behet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e
faktore te tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore.

24 BORZILOK

SSH 1714:1988
Klasifikimi
- Lloji : cilési e parég, e freskét

Kérkesat cilésore:

Pamja e jashtme: Te jete i fresket, me ngjyre jeshile te erret, pa demtime, pa lende te huaja,
pa elemente te kalbur.

Demtime té ndryshme mekanike vyshkje te lehta lejohen deri ne 5% te partisé. Me



semundje nuk lejohen .

Masa e partisé: 10-20 gr.

Ambalazhami dhe etiketimi:

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Perimet ambalazhohen té ndara sipas kultivarve ne arka té pastra té forta e té thata té
prodhuara sipas standartit ose kushtit teknik té perkates ne fuqi.

Cdo parti perimesh shogerohet me etikete ku shenohet:

Prodhuesi.

Lloji I prodhimit.

Cilesia .

Masa bruto dhe neto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i perimeve té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e
faktore te tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e
produkteve ushgimore.

25 . DARDHA

Kerkohet me zhvillim normal, te shendosha, me ngjyre karakteristike te kultivarit, me
pjekuri teknike dhe me bisht.

- Madhesia e kokrres te jete jo me pak se 45mm pér dardhat e rrumbullakta dhe 40 mm
pér ato té gjata.

- Demtime mekanike, lejohen deri ne 5 % te partisé se mallit.

- Nuk lejohet te jene me semundje.

- Demtime nga bryma, ngrica, te lagura dhe lende te huaja nuk lejohen.

Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutatambalazhohen té ndarasipaskultivareve ne arka té prodhuarasipasstandarteve dhe
kushteveteknike ne fugi per cdollojfruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji I prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore
té tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.



26.PJEPER

Bazuar né SSH 1SO 9833:1993 ose ekuivalentin e tij.

Klasifikimi

- Lloji : cilési e paré, e freskét

Kérkohet gé pjepri té jete me pjekuri té plote teknike, me permasa mesatare.

Nuk lejohen demtime mekanike, demtime nga insektet, te mykur apo te kalbur.
Ambalazhimi dhe etiketimi bazuar ne standartin 1799\88.

Frutatambalazhohen té ndara sipas kultivareve ne arka té prodhuara sipas standarteve dhe
Kushteve teknike ne fuqi pér cdo lloj fruti dhe té pastra.

Mbi cdo ambalazh vendoset etiketa ku shenohet:

Firma prodhuese.

Lloji I prodhimit.

Cilesia.

Masa neto e bruto.

Lévrimi i produktit do té realizohet né konfeksionet e kérkuara nga Autoriteti Kontraktor.
Transporti i frutave té freskta behet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktore
te tjere atmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare per transportimin e produkteve
ushgimore.

27.MOLLE

Bazuar né SSH 1752:1988 ose ekuivalentin e tij.
Klasifikimi
- Lloji : cilési e paré, e freskét
Treguesit cilésoré
- Pamja e jashtme, pjekuria, era dhe shija: Me formé, ngjyré e shije té kultivarit, pa deformime,
me pjekuri teknike té njéjté, té shéndosha, té pastra, té zhvilluara normalisht e me bishta por
lejohen edhe kokrra pa bishta, por pa defekte rreth bishtit. Pa eré e shije téhuaj.
- Madhesia e kokrres (preré gjérazi, ne diametrin me té madh):
e Kultivaret me kokerr té zgjatur jo me pak se: 60 mm.
e Kultivaret me kokerr té rrumbullaket jo me pak se: 70 mm.
e Kaultivaret me kokerr té vogel jo me pak se: 50 mm.
- Demtime té ndryshme:
e Mekanike: Lejohen deri 2 njolla jo té zeza, té vogla, té lehta pér kokérr.
e Té prekura nga semundjet dhe insektet nuk lejohen.
e Nga krimbi(pa galeri né brendési) nuk lejohen.
e Nga fuzikladi (kroma e pikalorja): Lejohen né formé pikash, jo mé tepér se 2 pika
pérkokérr.



e Té gjitha démtimet e sipérme (brenda normave té caktuara pér ¢do parti), %, jo méshumé
se: 10.

e Njolla té shkaktuara nga dielli né Iékuré nuk lejohen.

e Gunga (kallo) njolla né Iékuré nuk lejohen.

¢ Njolla nga solucionet kimike né sipérfagen e kokrrés: Deri né 1/4 e sipérfages sé frutit.
Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi
Sipas SSH ISO 7558:1988 “Udhézues pér para paketimin e frutave dhe perimeve” ose
ekuivalentin e tij.
Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.
Transporti i frutave té freskta béhet me mjete té pastra té mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeréatmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.

28.PORTOKALLE

Bazuar né SSH 1722:1988 ose ekuivalentin e tij.

Klasifikimi

- Lloji: cilési e paré, e freskét

Treguesit cilésoré

- Pamja e jashtme: Té freskét, me zhvillim normal, té shéndoshé e me bisht. Para dhe pas 15
janarit lejohen kokrra pa bisht pérkatésisht 5 dhe 20 %. Me pjekuri teknike té ploté.

- Ngjyra, shija dhe aroma: Ngjyré karakteristike e kultivarit, e verdhé né portokalli, me
erékarakteristike dhe shije t& émbél né té athét. Pa shije té hidhur.

- Madhésia e kokrrés, (diametri mé i madh) mm, jo mé pak se: 70.

- Démtime mekanike, té prekura nga sémundjet dhe insektet, té kalbura, t¢ mykura dhe té
fermentuara, gjithashtu l1éndé té huaja, gérvishtje né sipérfage, por pa prekur tulin: Nuk lejohen.
- Nuk lejohen as zbutje té kokrrave, ngrirje dhe lagie té sipérfages sé tyre.

Ambalazhimi, etiketimi, verifikimi i kérkesave cilésore, ruajtja dhe transportimi

Sipas SSH ISO 7558:1988 “Udhézues pér para paketimin e frutave dhe perimeve” ose
ekuivalentin e tij.

Ambalazhimi duhet té sigurojé cilési higjenike, ushgimore, teknologjike dhe organo-leptike té
produktit duhet té jeté i sigurt dhe i pérshtatshém pér géllimin e pérdorimit.

Transporti i frutave té freskta béhet me mjete té pastra t€ mbrojtura nga demtimet e faktorét e
tjeréatmosferik duke zbatuar rregullat higjeno — sanitare pér transportimin e produkteve
ushgimore.
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Shénim:

Pér produktet ushgimore té freskéta té fruta-perimeve té pa pérpunuara, do té zbatohen
dispozitat e Legjislacionit pér ushgimin.

Né fleté analizat gé do shogérojné cdo sasi té mallit té lévruar, operatori ekonomik té shénojé
sasiné e prodhimit gé i referohet kjo fleté analizé.

Mbi ambalazhimin e artikujve ushgimor té zbatohen dispozitat e legjislacionit né fuqi.
Autoriteti Kontraktor, né momentin e lévrimit té mallit, do té verifikojé jetégjatésiné e
produktit me té cilin do té furnizohet, né pérputhje me periudhén e parashikuar té
konsumimit nga AK té produktit.




